
Menu Gourmand 
 

Amuse-bouche 
≈≈≈≈≈ 

 
Noix de Saint-Jacques de la baie de Saint Brieuc grillées,  

crème mousseuse d'oignon doux des Cévennes,  
grains de caviar d'aquitaine 

≈≈≈≈ 
  

Dos de bar sauvage grillé sur la peau, déclinaison de céleri,  
fumet crémé au gingembre et au citron confit 

≈≈≈ 
 

Filet de Colvert de chasse rôti au grué de cacao et au poivre de Penja 
fumé, 

 lasagne de girolles aux amandes, quelques légumes racines, 
 jus réduit aux grains de café d'Éthiopie 

≈≈ 
 

La poire et la châtaigne :  
poire pochée dans un vin chaud aux épices,  
croustillant garni de mousse à la châtaigne,  

sorbet à la poire et à l'anis vert 
 

Menu entrée, plat de viande  
ou de poisson, dessert : 65 € 

Menu entrée, plat de poisson et 
de viande, dessert : 75 € 


